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СВЕРДЛОВСКАЯ ОБЛАСТЬ

АДМИНИСТРАЦИЯ ГОРОДА КАМЕНСКА - УРАЛЬСКОГО

ПОСТАНОВЛЕНИЕ

  От 26.11.2018 № 1021 

О проведении городского  конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
В целях популяризации профессии «повар», повышения уровня профессиональной подготовки, определения перспективных направлений развития предприятий общественного питания, реализации муниципальной программы «Развитие малого и среднего предпринимательства, внутреннего и въездного туризма на территории муниципального образования город Каменск-Уральский на 2017-2021 годы», утвержденной постановлением Администрации города Каменска-Уральского от 31.10.2016 № 1511(в редакции постановлений Администрации города Каменска-Уральского от  29.03.2017 №234, от 10.07.2017 №569, от 17.01.2018 №10, от 27.04.2018 №339 и от 18.06.2018 №517), Администрация города Каменска-Уральского 


ПОСТАНОВЛЯЕТ:
1. Отделу развития потребительского рынка, предпринимательства и туризма  Администрации города (Т.К. Афонина) и муниципальному казенному учреждению «Центр развития туризма города Каменска-Уральского» (М.А. Чистякова) организовать и провести 4 декабря 2018 года городской конкурс профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо».
2. Утвердить:

2.1. Положение об условиях проведения городского конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо» (прилагается);

2.2. Состав организационного комитета по проведению городского конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо» (прилагается).

3. Начальнику отдела информационно-аналитической работы и взаимодействия со средствами массовой информации Администрации города       Е.Д. Шеремет обеспечить размещение информации о проведении конкурса в средствах массовой информации.
4. Начальнику отдела развития потребительского рынка, предпринимательства и туризма Администрации города Т.К. Афониной и директору муниципального казенного учреждения «Центр развития туризма города Каменска-Уральского» М.А. Чистяковой довести настоящее постановление до сведения руководителей объектов общественного питания. 


5. Разместить настоящее постановление на официальном сайте муниципального образования город Каменск-Уральский.
6. Контроль за выполнением настоящего постановления возложить на заместителя главы Администрации города С.И. Жукову.
Глава города                                                                    

   
    А.В. Шмыков
УТВЕРЖДЕНО

постановлением Администрации
города Каменска-Уральского 
от 26.11.2018 № 1021 
«О проведении  городского  конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
П О Л О Ж Е Н И Е

об условиях проведения городского конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Городской  конкурс профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо» (далее – Конкурс) проводится Администрацией города Каменска-Уральского, муниципальным казенным учреждением «Центр развития туризма города Каменска-Уральского» и ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса» (далее именуются - организаторы) в целях реализации муниципальной программы «Развитие малого и среднего предпринимательства, внутреннего и въездного туризма на территории муниципального образования город Каменск-Уральский на 2017-2021 годы».

1.2. Настоящее положение об условиях проведения городского конкурса профессионального мастерства среди поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо» определяет цели, условия, место и время проведения Конкурса, а также критерии оценок и порядок определения победителей.

1.3. Подготовку и проведение Конкурса осуществляет отдел развития потребительского рынка, предпринимательства и туризма  Администрации города Каменска-Уральского, муниципальное казенное учреждение «Центр развития туризма города Каменска-Уральского» и  ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса».

2. ЦЕЛИ ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА

2.1. Совершенствование профессионального мастерства поваров.
2.2. Создание условий для развития творческих способностей специалистов.
2.3. Продвижение новых технологий, модных тенденций и повышение качества услуг в сфере общественного питания.
2.4. Создание условий для обмена опытом работы между предприятиями общественного питания.
2.5. Популяризация профессии «повар».
2.6. Повышение культуры и качества обслуживания населения.
2.7. Выявление лучших специалистов сферы общественного питания.
2.8.Популяризация здорового питания блюд «Уральской кухни».
2.9. Продвижение внутреннего и въездного туризма на территории города через развитие сети общественного питания и сферы услуг, привлечение инвесторов в сферу общественного питания, туризма и развлечений. 

3. УСЛОВИЯ КОНКУРСА
3.1. В Конкурсе принимают участие профессиональные повара предприятий общественного питания, являющиеся представителями субъектов малого и среднего предпринимательства, проживающие на территории муниципального образования город Каменск - Уральский, без ограничения по возрасту и стажу работы в данной профессии, студенты ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса» (далее - участники Конкурса).
3.2. Участие в Конкурсе бесплатное.
3.3. Заявки на участие в Конкурсе принимаются по форме согласно Приложению № 1 к настоящему Положению по адресу: г. Каменск-Уральский, 
ул. Ленина, 32 каб. 409 или по адресу электронной почты torg409@admnet.kamensktel.ru. 
Начало приема заявок:  9.00 часов 26 ноября 2018 г. 

Окончание приема заявок: 16.00 часов 30 ноября 2018 г.

4. ОРГАНИЗАЦИЯ И ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА

4.1. Организаторы проводят консультационную и методическую работу с участниками Конкурса по выполнению условий Конкурса.        
4.2. Конкурс проводится по двум номинациям: 

- Холодная закуска в оригинальной индивидуальной подаче. Выход блюда 80-250 гр;                                                              

- Горячее блюдо в индивидуальной подаче. Выход блюда 220-800 гр. в соответствии с Приложением №2 к Положению.                                                                                                                      
4.3. Жеребьёвка проводится организаторами перед началом Конкурса. 

4.4. Каждый участник Конкурса выполняет конкурсное задание самостоятельно.

4.5. Сырьевой набор для каждого участника Конкурса предоставляется организаторами Конкурса в соответствии с Приложением №3 к Положению.
4.6. Не допускается использование на тарелках при подаче несъедобных компонентов, дополнительных аксессуаров и вспомогательного инвентаря.

4.7. Разрешается использование участниками Конкурса недостающих продуктов, специй, приправ, трав, украшений, пищевых элементов, требующих большего времени для приготовления, заготовленных заранее в соответствии с Приложением №3 к Положению.
4.8. Участники Конкурса приступают к выполнению задания одновременно, старт для работы дает председатель организационного комитета.

4.9. Каждый участник Конкурса в течение 90 минут должен приготовить:

- холодную закуску из собственного набора продуктов;

- горячее блюдо из предлагаемого набора продуктов.

Каждое блюдо готовится на 2 порции: 1 - для дегустации организационному комитету,   1 - для демонстрации зрителям. 

4.10. Участники Конкурса, по истечении времени, отведенного на приготовление, подают свое блюдо. Время подачи контролирует председатель организационного комитета.

При подведении итогов Конкурса у участника Конкурса, не успевшего приготовить блюда в отведенное время, организационный комитет вычитает 30 баллов из общей суммы полученных им баллов.

4.11. Регламент проведения Конкурса: 

11.00 - жеребьевка участников Конкурса.
Подготовка рабочего места.

В 11.30 - начало Конкурса.
90 минут – приготовление блюд. 

5 минут - защита своего изделия.
Уборка рабочего места.

4.12. Требования к приготовлению и оформлению: 
- Приготовленные блюда подаются и демонстрируются на блюде или другой посуде участника Конкурса; 

- Приготовление блюд осуществляется на посуде организаторов или участников Конкурса (сковороды, кастрюли, доски);
- Вспомогательный инвентарь, дополнительное оборудование и инструменты участники приносят самостоятельно или используют инвентарь организаторов; 
- Для презентации готовых блюд организаторы предоставляют выставочное место - экспозиционные столы; 

- Карточки для экспозиции блюд участник оформляет самостоятельно. Информация должна содержать: технологию приготовления блюда, название блюда.

5. ТРЕБОВАНИЯ К УЧАСТНИКАМ КОНКУРСА

5.1. Участники Конкурса выступают в профессиональной поварской одежде: куртка, брюки, фартук любого цвета, поварской колпак, специальная закрытая обувь, разовые перчатки.

5.2. Наличие действующей санитарной книжки.

6. МЕСТО И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА

6.1. Открытие конкурса: 4 декабря 2018 г. в 11.00. 

6.2. Место проведения конкурса: г. Каменск-Уральский, ул. О. Кошевого, 21 ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса». 
6.3. Награждение победителей и участников конкурса состоится: 4 декабря 2018 г. в 14.00 часов по адресу: г. Каменск-Уральский, ул. О. Кошевого, 21 ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса», актовый зал.

7. ОРГАНИЗАЦИОННЫЙ КОМИТЕТ КОНКУРСА И ЕГО РАБОТА
7.1. Для решения организационных вопросов организаторы Конкурса  формируют организационный комитет по проведению Конкурса (далее - организационный комитет), состав которого утверждается Постановлением Администрации города Каменска-Уральского.

7.2. Организационный комитет подводит итоги Конкурса, проводит награждение победивших участников в соответствии с принятым решением по 
сумме набранных баллов. При подведении итогов Конкурса организационный комитет подсчитывает количество баллов каждого участника Конкурса и сводит их в итоговую таблицу. Спорные моменты при подведении итогов решаются большинством голосов организационного комитета в открытом голосовании. При равенстве голосов решающий голос имеет председатель организационного комитета.

Победителями Конкурса считаются участники Конкурса, набравшие в сумме наибольшее количество баллов.

7.3. Оценку работы участников Конкурса осуществляет организационный комитет в соответствии с показателями, установленными в оценочных листах в соответствии с Приложением №4 к Положению.
7.4. Решение организационного комитета оформляется протоколом, который подписывается председателем организационного комитета и секретарем организационного комитета.

8. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ ОРГАНИЗАЦИОННОГО КОМИТЕТА

8.1. Организационный комитет  имеет право в ходе Конкурса добавлять номинации для участников Конкурса.

8.2. Организационный комитет имеет право привлекать спонсоров для организации и проведения Конкурса, а так же для поощрения участников Конкурса.

9. НАГРАЖДЕНИЕ ПОБЕДИТЕЛЕЙ КОНКУРСА

9.1. Устанавливаются 1, 2, 3 призовые места. Победитель и призеры Конкурса награждаются дипломами. Остальные участники награждаются дипломами за участие в Конкурсе.

УТВЕРЖДЕН

постановлением Администрации

города Каменска-Уральского 

                от 26.11.2018 № 1021 
«О проведении  городского  конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
СОСТАВ

организационного комитета по проведению городского конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
Жукова С.И. – заместитель главы Администрации города, председатель организационного комитета;

Афонина Т.К.  - начальник отдела развития потребительского рынка, предпринимательства и туризма Администрации города, заместитель председателя организационного комитета;
Моисеева А.В. – главный специалист отдела развития потребительского рынка, предпринимательства и туризма Администрации города, секретарь организационного комитета.

Члены организационного комитета:
1. Елифанова Л.П. – преподаватель ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса» (по согласованию);

2. Козлова М.Н. – директор муниципального казённого учреждения «Санитарно-технологическая пищевая лаборатория города Каменска-Уральского» (по согласованию);
3. Куклин А.С. – директор ООО «Партнеръ» (по согласованию);
4. Лештаева А.А. – директор муниципального фонда «Фонд поддержки малого предпринимательства г. Каменска-Уральского» (по согласованию);
5.Чемезова И.В. – ведущий специалист отдела информационно-аналитической работы и взаимодействия со средствами массовой информации Администрации города;
6.Чистякова М.А. - директор муниципального казенного учреждения «Центр развития туризма города Каменска-Уральского» (по согласованию);

7. Чукалкин Е.А. – Бренд-шеф Ассоциации кулинаров и рестораторов Свердловской области, серебряный призёр Кубка Мира по кулинарному искусству, бронзовый призёр Всемирной кулинарной Олимпиады, шеф-повар арт – кафе «Седьмое небо» (по согласованию);
8. Шалгина А.Ф. – мастер производственного обучения ГАПОУ СО «Каменск-Уральский техникум торговли и сервиса» (по согласованию). 
                                                   Приложение №1
к Положению об условиях проведения  городского конкурса профессионального мастерства среди  поваров города Каменска-Уральского «Каменское блюдо»
Заявка

участника конкурса 

Ф.И.О. (полностью) _________________________________________________
Дата рождения _________________________________________________________
Место работы, адрес, должность______________________________
__________________________________________________________________
Награды, участие в профессиональных соревнованиях _______________________
______________________________________________________________________

Контактный телефон, адрес электронной почты______________________________ 

______________________________________________________________________
